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INSTITUTO FEDERAL DA BAHIA - CAMPUS SEABRA

Estudo Técnico Preliminar 32/2025

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23720.000449/2025-12

2. Descricao da necessidade

O Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia da Bahia (IFBA), Campus Seabra, esta localizado na Estrada Vicinal para Tenda, S/N — Barro
Vermelho, na cidade de Seabra/BA, CEP: 46900-000.

Atualmente, a comunidade interna é composta por 74 servidores, 24 colaboradores terceirizados e 541 estudantes na modalidade ensino médio integrado.
O Campus atualmente funciona nos periodos matutino e vespertino, das 7h30 as 12h00 e das 13h20 as 17h50.

A regido onde o Campus estd localizado ndo dispde de estabelecimentos comerciais de alimentos préximos, como padarias e lanchonetes, por estar em
uma érea afastada do centro da cidade. Isso dificulta o deslocamento da comunidade escolar para alimentagdo. Assim, a contratacdo do servico de
lanchonete torna-se indispensavel para atender a comunidade interna.

Ante o exposto, o presente Estudo Técnico Preliminar busca avaliar a possibilidade de concessdo onerosa de espago fisico com area total aproximada de
122,79 m2. As é&reas componentes sdo: Lanchonete (32,08 m?), Copa (8,12 m?) e Despensa (4,59 m?).

O espaco fisico corresponde a uma drea interna construida de 44,79 m2, com caracteristicas especificas para a exploracdo de servicos de cantina no IFBA
/Campus Seabra. Além disso, dispde de uma area externa, aberta e coberta, de 78 m? para a alocagdo de mesas e cadeiras, com o objetivo de acomodar os
usudrios do servigo.

No entanto, esta area externa nao sera de uso exclusivo da CESSIONARITA. Por essa razdo, essa area nao foi contabilizada para efeito do célculo da
cessdo onerosa.

A concessdo visa a contratagdo de pessoa juridica especializada em preparo e comércio de lanches, para oferecer uma alimentacéo diversificada em
horério diurno e, possivelmente, noturno (quando houver aulas nesse periodo). O objetivo é atender a comunidade académica e administrativa, com
previsdo de atendimento para 639 pessoas.

A prestacdo do servico deverd estar em conformidade com as legislacGes e normas relativas a qualidade nutricional e as condigoes higiénico-sanitarias,
além de praticar pregos compativeis com a condi¢do econdmica e social do municipio em que o campus esta localizado.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
DIREGAO DE ADMINISTRACAO E PLANEJAMENTO Edileide Lima de Oliveira

4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao

Trata-se de contratagdo de servigos de concessdo onerosa de espaco publico, visando a exploragdo dos servicos de cantina, com objetivo de fornecer
lanches aos estudantes, servidores, colaboradores e ao contingente de pessoas que trafegam no IFBA - Campus Seabra, conforme quadro a seguir:
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CARDAPIO BASICO

ITEM DESCRICAO

1 Pdo de Queijo, tamanho médio

2 Pdo francés na chapa, com manteiga

3 Pdo francés na chapa, com ovo

4 Pdo francés na chapa, com queijo

5 Esfirra com recheio de frango ou de carne

6 Beiju com recheio (queijo com frango)

7 Fatia de bolo (sabores diversos)

8 Péo tipo pdo delicia ou similar, sem recheio

9 Pdo tipo pao delicia com recheio de creme de queijo ou paté de frango
10 Sanduiche natural tradicional com pao de forma

11 Pizza brotinho, qualquer recheio

12 Torta salgada, recheio (carne, frango, legumes, atum, sardinha)
13 Pastel de forno, recheios variados

14 Coxinha de frango ou coxinha de frango com catupiry

15 Sonho (recheio de creme de baunilha, doce de leite ou goiabada)
16 Pastel frito, recheios variados

17 Suco de frutas in natura

18 Café

19 Café com leite

20 Vitamina de frutas com leite

21 Suco de polpas, sabores variados

22 Salada de frutas

23 Beiju simples, com manteiga

24 Beiju com recheio (queijo com ovo frito)

25 Beiju com recheio (queijo com carne seca)

Requisitos Legais e Normativos

Lei n°® 14.133/2021 - Estabelece normas gerais de licitagdo e contratacdo para as Administragdes Publicas diretas, autarquicas e fundacionais da Unido,
dos Estados, do Distrito Federal e dos Municipios

Decreto-Lei n° 9.760/46 - Dispde sobre os bens imdveis da Unido e da outras providéncias.

Decreto n° 9.507/2018 - Dispde sobre a execucdo indireta, mediante contratacdo, de servicos da administracdo publica federal direta, autérquica e
fundacional e das empresas ptblicas e das sociedades de economia mista controladas pela Unido. Decreto n°3.725/2001 - Regulamenta a Lei n 9.636, de
15 de maio de 1998, que dispde sobre a o regularizagdo, administracdo, aforamento e alienagdo de bens imdveis de dominio da Unido, e da outras
providéncias.

Instrugdo Normativa SEGES/MP n°5/2017 - Dispde sobre as regras e diretrizes do procedimento de contratacdo de servicos sob o regime de execugdo
indireta no ambito da Administragdo Ptiblica federal direta, autdrquica e fundacional.

Orientagcdo Normativa CNU/CGU n° 01/2016 - Estabelece que na cessdo de uso de imével administrado pela Unido, para fins de prestacdo de servicos
comuns em favor de servidores publicos e administrados, é obrigatéria a modalidade licitatéria pregao, preferencialmente eletronico, tendo em vista que
estes sdo o verdadeiro objeto contratual.

Cébdigo de Defesa do Consumidor.

Resolugdo RDC n° 216, de 15 de Setembro de 2004 da ANVISA e suas alteragdes, que dispde sobre Regulamento Técnico de Boas Préticas para
Servigos de Alimentacdo.

Portaria n° 326, de 30 de Julho de 1994, da Secretaria de Vigilancia Sanitéaria, do Ministério da Satide.
Legislacées especificas acerca do servico a ser contratado

Resolugdo CFN n° 378, de 28 de dezembro de 2005 — Dispde sobre o registro e cadastro de Pessoas Juridicas nos Conselhos Regionais de Nutricionistas
(CRN) e dé outras providéncias;
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RDC ANVISA n.° 275 de 21 de outubro de 2002 - Dispoe sobre o Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais Padronizados aplicados aos
Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos e a Lista de Verificacdo das Boas Préticas de Fabricacdo em Estabelecimentos Produtores
/Industrializadores de Alimentos;

Resolugdo CFN n° 600, de 25 de fevereiro de 2018 - Dispde sobre a definicdo das areas de atuagdo do nutricionista e suas atribuicGes, indica pardmetros
numéricos minimos de referéncia, por 4rea de atuacdo, para a efetividade dos servigos prestados a sociedade e da outras providéncias;

Portaria CVS 5, de 9 de abril de 2013 - Aprova o regulamento técnico sobre boas praticas para estabelecimentos comerciais de alimentos e para servigos
de alimentacdo, e o roteiro de inspecgao;

Portaria Interministerial N° 1010, de 8 de maio de 2006 - Institui as diretrizes para a Promocdo da Alimentacdo Saudavel nas Escolas de educacao
infantil, fundamental e nivel médio das redes publicas e privadas, em ambito nacional;

Lei N° 13.666, de 16 de maio de 2018 - Institui a Educacdo Alimentar e Nutricional entre os temas transversais no curriculo escolar;
Requisitos de qualificacdo

Em razdo da demanda, da especificidade da supracitada atividade comercial e, sobretudo, da necessidade de contratacdo de mao de obra, em que a
Concessionaria deverd observar o cumprimento dos encargos de natureza trabalhista, previdenciaria e tributaria, faz-se necessario que a licitante
apresente atestado de capacidade técnica, a fim de comprovar um minimo de especialidade no ramo. Assim, a Contratada devera apresentar os seguintes
documentos:

Todos os alvarés de funcionamento, especialmente o sanitério;

Registro no Conselho Regional de Nutricionistas (CRN — 5 Regido) da empresa participante e de seu(s) responsavel (is) técnico(s), na forma do Art. 15,
paragrafo tinico, da Lei n° 6.583, de 20 de outubro de 1978;

No caso de a empresa participante ou o(s) responsavel(is) técnico(s) ndo serem registrados ou inscritos no CRN 5% Regido, deverao ser providenciados os
respectivos vistos deste 6rgdo regional por ocasido da assinatura do contrato;

A carta de apresentacao do responsavel técnico devera ser entregue a CONCEDENTE no prazo maximo de 10 (dez) dias corridos, contados da assinatura
do contrato.

As atividades da cantina deverdo, obrigatoriamente, ficar sob a responsabilidade de um responsavel técnico nutricionista legalmente habilitado, que
responda pelas atividades de alimentacdo nutricdo da Cessiondria, no que diz respeito as condi¢Oes nutricionais de preparo, higienizacao e distribuicdo
das refei¢des, garantindo assim, a seguranca alimentar e nutricional dos servigos prestados.

Eventual alteracdo do titular Responsavel Técnico devera ser comunicada de imediato ao CONTRATANTE, situagcdo em que a empresa devera
comprovar o novo responsavel técnico, juntada a respectiva documentacdo do CRN.

Quanto a capacitacgdo técnica-operacional: apresentacdo de um ou mais Atestados de Capacidade Técnica, fornecido por pessoa juridica de direito
publico ou privado devidamente identificada, em nome do participante, relativo a execugdo de servigos de alimentagdo e nutri¢do, compativel em
caracteristicas da presente licitacao;

As empresas cadastradas ou ndo no SICAF, deverdo apresentar atestado de vistoria assinado pelo servidor responsavel, conforme Anexo III do presente
edital.

O atestado de vistoria podera ser substituido por declaracdo emitida pelo licitante em que conste, alternativamente, ou que conhece as condicées locais
para execucdo do objeto; ou que tem pleno conhecimento das condicGes e peculiaridades inerentes a natureza do trabalho, assume total responsabilidade
por este fato e ndo utilizara deste para quaisquer questionamentos futuros que ensejem desavencas técnicas ou financeiras com a CONCEDENTE.

Requisito temporal e da prestacao do servigo

O horario de funcionamento do Servico de Cantina devera ser de segunda a sexta-feira, das 07:30h as 17h50min, conforme o calendario escolar, com a
possibilidade de funcionamento no turno noturno e/ou aos sabados, caso a Direcdo Geral solicite.

E de responsabilidade tinica e exclusiva da cessionaria prover o mobilidrio e equipamentos necessérios & execugéo das atividades.

Tendo em vista que a escola se configura como um ambiente promotor de saide e que uma alimentacao mais natural esta associada a saude e ao
desenvolvimento e rendimento estudantil, deve-se priorizar a comercializacdo de alimentos saudaveis, de alto valor nutricional em detrimento de
ultraprocessados, de acordo com o Guia Alimentar para a populacdo brasileira e a Resolu¢do N° 6/2020 do FNDE, assim o cardéapio bésico a ser ofertado
é composto por preparagdes assadas em detrimento das frituras, sucos naturais em detrimento de bebidas industrializadas e ndo foram adicionadas
guloseimas com baixo valor nutricional.

O cardapio basico podera sofrer alteracdes a partir do surgimento de demandas da comunidade institucional e/ou de avaliagdes qualitativas periddicas

definidas e planejadas pela Comissdo de Fiscalizagdo do Contrato no que se refere ao servigo prestado, considerando, inclusive, a aceitagdo das
preparacOes e o cumprimento da oferta de itens do cardapio.
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Para a concessionaria oferecer qualquer tipo de alimento que ndo esteja descrito no carddpio basico ou para excluir a comercializacdo de algum item,
devera ser autorizado e emitido parecer pela Nutricionista do IFBA Campus Seabra.

O preco cobrado pelos produtos do cardépio bésico, vendidos na Cantina somente poderdo ser alterados com aprovacdo prévia do IFBA Campus Seabra,
ou por tabelamento estipulado por érgido competente, se houver. Devendo esses precos estar devidamente afixados em quadro em local visivel.

Sera proibida a publicidade e/ou propaganda de produtos alimenticios; a comercializacdo de bebidas alcoolicas, cigarros ou qualquer produto t6xico ou
relacionados a jogos de azar.

A mao-de-obra necessaria a execugdo dos servicos, objeto da presente concessao, sera de exclusiva responsabilidade da Concessiondria, observando-se a
legislacdo trabalhista e as normas de Seguranca e Higiene do Trabalho. Cabera a cessiondria registrar todos os funciondrios que terdo acesso a cantina,
para controle da Diretoria de Administracdo.

A empresa devera apresentar planejamento de capacitacdo peridédica dos funcionarios no que se refere a manipulacdo de alimentos e prevencédo de
acidente, apresentando os certificados individuais, sendo necessario que a primeira capacitacdo ocorra antes da atuacdo dos funcionarios na cantina;

Nao seréd permitido empregar, sob qualquer regime ou alegacdo, pessoas que mantenham vinculo empregaticio com o IFBA Campus Seabra. Deverdo ser
mantidos nos locais de trabalho somente empregados que tenham a idade permitida por lei para o exercicio da atividade e que gozem de boa saude fisica
e mental.

Deveré a cessiondria zelar pela limpeza da 4rea sob cessdo e realizar a gestdo de residuos, mantendo-a em perfeito estado de conservacao, higiene,
conforto e responsabilizando-se por qualquer dano que der causa ou em virtude da atividade desenvolvida.

Na hipétese da Comisséo de Fiscalizagdo encontrar inconformidades na inspegdo inicial ou em outra inspecdo qualquer, a cessiondria sera notificada e
tera prazo determinado para corrigir as irregularidades.

Na hip6tese da Comissao de Fiscalizagcdo encontrar inconformidades na prestagdo do servico, quer seja no atendimento, padrdo da alimentagdo ou
inspecdo a cessiondria sera notificada e tera prazo determinado para corrigir as irregularidades; se a pratica for reiterada, havera a instauracéo de
Processo Administrativo.

Requisitos do Certame e execuc¢ao do contrato de servico

Devera ser adotado como critério de julgamento para selecio do CESSIONARIO, o maior desconto referente aos 25 (vinte e cinco) itens, que compdem
0 CARDAPIO BASICO. Assim, o desconto ofertado devera ser aplicado a todos os itens que comp&em o quadro constante no inicio da descrigio dos
requisitos da contratagdo.

Fica a critério da contratada incrementar o cardapio, desde que ndo modifique o prego cobrado pelo cardapio basico, nem deixe de oferecer nenhum
componente ou acessorio que integre o cardapio bésico. Os itens descritos na tabela ndo sdo exaustivos, a Contratada podera sugerir produtos a seu
critério desde que aprovados pela Cessionaria.

Dentre os alimentos componentes do carddpio minimo da lanchonete deverdo estar inclusas op¢des destinadas a pessoas com necessidades especificas
relacionadas a alimentacdo: doenca celiaca, diabetes, intolerancia a lactose, alergia a proteina do leite e opgdes para vegetarianos.

Sera enquadrado como servico continuado, sem fornecimento de mao de obra. A contratacdo sera por 12 (doze) meses a contar da data de assinatura do
contrato podendo ser prorrogado por interesse das partes e desde que justificada e autorizada pelo CONTRATANTE por até 05(cinco) anos, na forma
dos artigos 106 e 107 da Lei n® 14.133, de 2021.

O inicio da execugdo do objeto serd a partir da expedicdo da ordem de servico. A Concessionaria tera o prazo de 15 (quinze) dias a partir da emissdo da
ordem de servico para verificacdo de pendéncias e adocdo de providéncias cabiveis para a regularidade do inicio de sua execugdo, podendo ser
prorrogado por igual periodo a pedido da CONTRATADA.

Para uma posterior inser¢do de itens, apds parecer da Comissdo de Fiscalizacdo do Contrato junto a Administracao do Campus, serd realizada uma
pesquisa local em trés estabelecimentos que comercializam o que se pretende incluir a fim de determinar o valor maximo admitido. O valor do desconto

proposto pela cessionaria na licitagdo sera aplicado ao prego médio obtido dos itens que se pretende incluir.

A contratagdo para a prestacdo dos servicos sera formalizada por intermédio de Instrumento Contratual, conforme disposto no artigo 95 da Lei n® 14.133,
de 2021.

De acordo com o art. 6° inciso XIII da Lei n® 14.133/2021, a natureza do objeto a ser contratado é comum, cujos padrdes de qualidade estardo
objetivamente definidos no Termo de Referéncia.

Requisitos de sustentabilidade

Fazer uso racional de &dgua e energia elétrica, adotando medidas para evitar o desperdicio e mantendo critérios especiais e privilegiados para aquisicdo e
uso de equipamentos e complementos que promovam a reducdo do consumo.

Utilizar produtos de limpeza e conservacado de superficies e objetos inanimados que obedecam as classificacoes e especificacdes determinadas pela
ANVISA.
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Utilizar preferencialmente sacos plasticos biodegradaveis para compostaveis.
Destinar 6leo, papeldes e plasticos para reciclagem.

Deverao ser evitadas as preparacdes de alimentos por imersao (frituras).

5. Levantamento de Mercado

Levando em conta que o Campus Seabra ndo dispde da forca de trabalho necesséria para a prestacdo dos servigos, nem possui um contrato vigente para o
fornecimento dos insumos essenciais, este campus se limita a ter apenas a infraestrutura basica para o funcionamento da cantina. Assim, entende-se
como formato mais adequado a contratacdo de servi¢o de Cantina de forma conjunta com fornecimento de insumos e equipamentos, na forma de
concessdo onerosa de uso de drea fisica situada no Campus Seabra.

Para definicdo do formato mencionado considerou-se o principio da economicidade, manifesto na possibilidade da abertura de apenas um processo
licitatério e, consequentemente, da realizagdo de contrato inico. Um contrato tinico reduz o quantitativo de recursos humanos envolvidos no controle da
contratacdo e na fiscalizagdo, tornando menos oneroso o valor da contratacdo. Frisa-se ainda, que o ato da prépria contratada gerenciar os insumos
necessdrios para execucdo de seus servicos faz com que o desperdicio seja reduzido, visto que se a contratada permitisse que isso ocorresse, influenciaria
diretamente em seu proprio lucro, salienta-se ainda que o campus ndo possuiria espago suficiente para acomodagdo em almoxarifado separado destes
insumos alimenticios, além de tomar mais tempo do setor de almoxarifado, que possui um unico servidor para fazer o controle de todo o almoxarifado.

Ndo obstante, devido ao fato da cantina ser um tinico espaco fisico no campus, uma mesma empresa gerenciando os servigos de lanches, diminui casos
de conflitos entre contratadas. Considera-se ainda, que este modelo se mostra eficaz, uma vez que o fornecedor dos servigos deverdo fornecer também

parte dos equipamentos, garantindo assim a constante execucao das atividades, ndo gerando despesas com depreciacdo desses equipamentos e evitando
gastos com a manutencao ou substitui¢do destes com o passar do tempo, além de evitar gastos processuais com novas licitagdes.

Também trata-se de um formato comum, utilizado por outras instituigdes.

Durante as pesquisas entre os processos de concessdo onerosa de espaco fisico de outras institui¢des, verificaram-se dois, possiveis, critérios de
julgamento para a devida concessao:

- Maior valor pago de aluguel oferecido pela CONCESSIONARIA.

- Menor preco dos alimentos praticados & comunidade escolar pela CONCESSIONARIA.

Desta maneira, objetivando-se alinhar este processo com os objetivos estratégicos da rede federal de educacdo profissional, cientifica e tecnoldgica, que
é oferecer educacdo publica, gratuita e de qualidade para sociedade, especialmente em situacdo de vulnerabilidade, decidiu-se ndo cobrar o valor fixo do

aluguel, apenas as contribui¢des de dgua e energia e selecionar a menor proposta para o valor dos produtos, considerando todos os requisitos de
qualidade previstos no Termo de Referéncia e neste Estudo.
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6. Descricao da solucao como um todo

A contratacdo de servigo de cantina por meio de concessdo onerosa de espaco visa oferecer servico de qualidade de lanchonete, dentro do Campus
Seabra, evitando a necessidade de deslocamento para fora do Campus, proporcionando mais seguranca aos usuarios internos.

6.1 Os servigos de producao das lanches deverdo seguir as seguintes especificagdes:

6.1.1 O RT ficara responsavel por assegurar o camprimento das normas de higiene e manipulacdo dos produtos e qualidade no atendimento.
6.1.2 O manuseio dos alimentos e as preparagoes deverdo obedecer a legislacdo sanitéria vigente e ao manual de Boas Praticas.

6.1.3 A unidade devera realizar a oferta de frutas in natura e ou salada de frutas sem agticar.

6.1.4 Os preparos e alimentos deverdo prever o uso de sal em quantidades moderadas.

6.1.5 O preparo de produtos a partir de matérias-primas exige acondicionamento dos produtos em condi¢des adequadas de temperatura e de higiene e
distribuigdo para o publico.

6.1.6 Os alimentos devem ser servidos em condi¢des saudaveis, preparadas com géneros de primeira qualidade, com apresentacdo e sabor adequados,
dentro das exigéncias de higiene e técnicas culinarias.

6.1.7 Os variados tipos de sobremesas e lanches frios devem ser colocados em balcdo refrigerado.
6.1.8 A cedente podera cancelar a venda de toda e qualquer mercadoria ou produto, quando julgar inconveniente ao interesse publico e a sua imagem.

6.1.9 A CONCESSIONARIA deve utilizar as instalacdes concedidas pela CONCEDENTE, no cumprimento do objeto pactuado, correndo as suas
expensas a conservagao, guarda e manutengao.

6.1.10 A cantina se destinara unicamente de forma continua e ininterrupta ao desempenho das atividades previstas no contrato de concessao onerosa de
uso, sendo que qualquer outra atividade deverd ser autorizada pela Administragao.

6.1.11 A CONCESSIONARIA podera realizar vendas dos seus itens para pessoas externas, exclusivamente, por meio de aplicativos de vendas (ex.:
whatsapp, Ifood, Rappi...).

6.1.11.1 A retirada dos itens, pelo comprador ou por entregador, serd feita na rea externa/fora do Campus, ou seja o comprador ou entregador externo,
nédo podera acessar o Campus. Sera atendido por colaborador da CONCESSIONARIA na 4rea externa/fora do Campus.

6.1.11.2 O Campus ndo se responsabilizara pelos alimentos vendidos a pessoas externas, nem quanto as retiradas, sendo de total responsabilidade da
CONCESSIONARIA.

6.1.11.3 As vendas para pessoas externas s6 podera ocorrer nos dias e horarios de funcionamento da cantina do Campus.

6.1.11.4 A possibilidade de vendas para pessoas externas visa tornar o contrato mais atrativo, dando a possibilidade de atender além da comunidade
interna do Campus e garantir a permanéncia da CONCESSIONARIA. Outro ponto que destacamos é que trata-se de uma prética de mercado, a
utilizacdo de aplicativos de vendas.

6.1.12 Os pregos dos alimentos e bebidas deverdo estar devidamente afixados em quadro em local de facil visualizagdo aos usudrios do estabelecimento.

6.1.13 A cobranca dos valores relativos a venda dos produtos aos usudrios do espaco é de inteira responsabilidade da CONCESSIONARIA, eximindo-se
a CONCEDENTE de qualquer responsabilidade por inadimpléncia dos credores.

6.1.14 Néo sera permitida a inclusdo de taxas, tais como comissOes e gorjetas, nos precos da tabela, nem a sua cobranga a parte, a comunidade interna do
Campus.

6.1.15 Os empregados que manipulam alimentos deverdo usar uniformes apropriados, em perfeitas condi¢des de higiene, predominantemente na cor
branca, toucas, luvas, mascaras, sapatos, ténis e outros que se fizerem necessarios.

6.1.16 O pessoal necessario & execugdo dos servicos, objeto da presente cesséo, sera de exclusiva responsabilidade da CONCESSIONARIA, observando-
se a legislacdo trabalhista e as normas de Seguranca e Higiene do Trabalho, mediante as resolu¢oes da ANVISA.

6.1.16.1 A pessoa que manipula o dinheiro ndo deve ser a mesma que manipula e entrega os produtos/alimentos. Entre 11:30 e 13:30 deve ser mantido
nimero suficiente de pessoas para atender o ptiblico, ndo sendo permitido a reducdo na qualidade do atendimento com a justificativa de ser horario de
almoco.

6.1.18 Sera de responsabilidade da CONCESSIONARIA a limpeza e conservacio da area total da Cantina, conforme a metragem cedida.
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6.1.19 Para a instalagio da Cantina, a CONCESSIONARIA receberé o local limpo e com lista de equipamentos e instalagdes, podendo realizar
adaptagOes que achar necessarias, desde que previamente autorizadas pela CONCEDENTE.

6.1.20 O manuseio dos alimentos e as preparacdes deverdao obedecer ao Manual de Boas Préticas para servico de alimentacdo conforme resolugdo RDC
216 de 15/09/2004, Portaria Centro de Vigilancia Sanitaria - CVS 06 de 10/03/99, Portaria CVS 18 de 09/09/08, a Norma Regulamentadora - NR7 do
MTE, Portaria n° 1.428/93, do Ministério da Satde.

6.1.21 A CONCESSIONARIA devera permitir ao Fiscal de Contrato livre acesso a todas as areas da Cantina (cozinha, estoques, area de recebimento de
alimentos, e outras), fornecendo-lhes mascaras, toucas e demais equipamentos de seguranca e higiene; bem como, visita de outros interessados, desde
que autorizada pela CONCEDENTE e agendada junto 8 CONCESSIONARIA.

6.1.22 A fiscalizacio da CONCEDENTE néo exclui nem diminui a completa responsabilidade da CONCESSIONARIA por qualquer inobservancia ou
omissdo as clausulas do contrato.

6.1.23 A CONCEDENTE podera, a qualquer tempo, contratar terceiros ou ainda acionar érgdo puiblico de controle sanitario para que o faca, a sua
ordem, recolhimento de amostras dos alimentos servidos na Cantina, para anélise laboratorial e técnica, visando verificar o atendimento aos padroes
minimos exigidos de qualidade e higiene. Cabera 8 CONCESSIONARIA fornecer, gratuitamente, as por¢des recolhidas e permitir o livre acesso as
pessoas designadas para tal.

6.1.24 Todos os géneros alimenticios adquiridos pela CONCESSIONARIA deverdo obedecer aos critérios higiénico sanitarios estabelecidos pela
ANVISA, ficando a CONCESSIONARIA encarregada de realizar visitas técnicas as empresas fornecedoras, bem como lhe exigir que campram as
Normas de Boas Préaticas de Fabricagdo e Manipulagdo de Alimentos.

6.1.25 Responsabilizar-se pela manutengdo da higienizagdo didria nas dependéncias da Cantina, durante os lanches, inclusive mesas e cadeiras e do
acondicionamento apropriado dos residuos, e/ou restos alimentares e transporte até o local indicado pela CONCEDENTE, a expensas da
CONCESSIONARIA.

6.1.26 A CONCESSIONARIA nao podera em hipétese nenhuma utilizar as dependéncias da cantina para produzir, estocar ou receber alimentos
provenientes e/ou destinados a outros estabelecimentos que ndo sejam para a Cantina, além de insumos que ndo atendam ao padrdo de qualidade
estabelecido no Edital.

6.1.27 E terminantemente proibida a comercializacio de bebidas alcodlicas, cigarros, entre outros itens ou servicos para os quais a CONCESSIONARIA
ndo esteja devidamente autorizada pela CONCEDENTE, sob pena de aplicagdo das sanc¢des previstas no contrato e até mesmo rescisao, no caso de
reincidéncia.

6.1.28 A CONCESSIONARIA devera responder pela manutenco diaria das instalacdes da Cantina, mantendo toda a drea concedida com o mais
rigoroso padrdo de higiene, limpeza e arrumacgdo, como também as areas de preparacdo e manipulacdo dos alimentos rigorosamente limpos e arrumados,
incluindo portas e pisos, equipamentos e utensilios utilizados.

6.1.29 Ficard a cargo da CONCESSIONARIA, sob suas expensas, as manutencdes regulares na Cantina durante o periodo em que esta estiver
responsavel pela exploracdo comercial do espaco, tais como: limpeza de fossas sépticas, limpeza do telhado, troca de 1dampadas, reparos em alvenaria,
manutencdo hidraulica e elétrica, manutengdo dos equipamentos, etc.

6.1.30 A CONCESSIONARIA devera manter o quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo qualificado e em niimero suficiente para a
perfeita execugdo dos servicos contratuais assumidos.

6.1.31 O Cardépio Basico sera elaborado por Nutricionista da Instituicdo e fara parte do processo licitatério para que seja usado como parametro de
dimensionamento da proposta.

6.1.32 Os precos deverdo ser condizentes com o mercado local, bem como com a finalidade a que se destina a contratacdo. A qualquer tempo, a
Administracdo podera realizar pesquisa de precos no mercado a fim de comprovar o valor praticado pela Contratada, sendo esta obrigada a adequar os
precos em caso de discrepancias.

6.1.33 A CONCESSIONARIA dever ter equipe técnica especializada e em niimero suficiente para atendimento satisfatério e agil a todas as demandas
da Cantina.

6.1.34 E de responsabilidade da CONCESSIONARIA, respeitando as condi¢des satisfatérias de atendimento, categorizar e dimensionar o quadro de
pessoal de forma a atender plenamente a operacionaliza¢do dos servicos objeto desta licitagdo

6.1.35 Cabe 8 CONCESSIONARIA, manter, por sua exclusiva conta os funciondrios em servigo, devidamente uniformizados, os quais deverdo
apresentar-se permanentemente limpos e asseados, quer no aspecto pessoal, quer no vestudrio e calcado, atender com presteza, polidez, educacao,
higiene e ter responsabilidade com as atividades desenvolvidas, substituindo-se imediatamente, por solicitagdo da Contratante, aquele que nao preencher
estas exigéncias.

6.1.36 A CONCESSIONARIA sera obrigada a manter a cantina aberta de segunda a sexta-feira (exceto feriados e recessos), das 07:30h as 17h50min
com possibilidade de funcionamento no periodo noturno, caso haja cursos neste turno e/ou aos sabados, caso a Direcao Geral solicite.
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6.1.37 Podera haver expediente em finais de semana ou feriados, desde que solicitados ou autorizados pela Administracdo com no minimo 72 (setenta e
duas) horas de antecedéncia;

6.1.38 Qualquer modificagio neste horario dependeré de acordo entre a Administracio do campus e a CONCESSIONARIA.

6.1.39 Os horarios estabelecidos acima tratam do minimo exigido. Em todo caso, os horarios maximos de funcionamento devem estar compreendidos
com os horarios do campus.

6.1.40 Excepcionalmente nos periodos de recesso, greve e férias escolares, desde que devidamente autorizado formalmente pela Administracdo, podera
haver alteragdo nos horarios de funcionamento e, em casos excepcionais, autorizado o fechamento da Cantina. Porém, mesmo em periodos de baixo
movimento, a Cessiondria devera garantir uma estrutura minima para atendimento.

6.1.41 Nao sera permitido ceder ou transferir a terceiros, a qualquer titulo, a cessdo onerosa de uso, nem emprestar ou sublocar o espago da cantina, no
todo ou em parte, ou sob qualquer forma de permitir a terceiros o uso desta, ainda que tenha a mesma finalidade.

6.1.42 Nio sera permitido 8 CESSIONARIA:
6.1.42.1 Utilizacao de alto falantes e/ou congéneres que produzam som ou ruidos;
6.1.42.2 A guarda ou depésitos de produtos inflamaveis, explosivos, corrosivos, téxicos ou de forte odor, exceto alcool e gas.

6.1.43 Os servicos a serem executados deverdo obedecer rigorosamente as normas e c4digos aplicdveis ao servico em pauta. Devendo ser consideradas,
juntamente com o que se estipula neste documento, todas as normas relativas aos servigos de preparagao, embalagem, armazenamento, transporte,
distribuigdo e exposicdo de alimentos.

6.1.44 A contratada observara a Resolucdo RDC ANVISA 216, de 2004, alterada pela RDC 52/2014, bem como legislacdo e/ou normas de 6rgaos de
vigilancia sanitaria estaduais, distrital e municipais e demais instrumentos normativos aplicaveis.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

O objeto de cessdo onerosa é o espaco da lanchonete, que corresponde a uma drea de aproximadamente 122,79m?, sendo 44,79 m? de 4rea interna e 78
m? de 4rea externa coberta (praga de alimentagdo) que devera ser de responsabilidade compartilhada.

Todo maquindrio e material para servir, sdo de responsabilidade da Concessiondria.

Atualmente, o ptiblico-alvo do IFBA Campus Seabra que utiliza o Servi¢o de Cantina é constituido por:
Estudantes: 541 (total dos turnos: matutino e vespertino)

Servidores: 74

Terceirizados: 24

O campus atende o que determina a Lei de Diretrizes e Bases da Educacdo Nacional (LDB), Lei n° 9.394/96, em seu Artigo 24, inciso I e Artigo 47,
portanto, as atividades académicas estdo distribuidas em 200 (duzentos) dias letivos, os quais devem ser atendidos pelo servigos da Cantina. Sendo o
calendario letivo definido no inicio de cada ano, para fins de organizacio da empresa CONCESSIONARIA, 8 CONCEDENTE devera cientificar a
CONCESSIONARIA, dos periodos letivos reduzidos, feriados, recessos e periodos de férias. Por fim, é valido lembrar que os nimeros apresentados
referem-se ao ptiblico estimado que devera frequentar o campus, porém o consumo de qualquer produto da Cantina é de livre e espontanea decisdo de
cada um. O IFBA Campus Seabra ndo se compromete em garantir qualquer quantidade minima de usuarios ou consumidores.

8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 595,05

Proposta e Condigdes de Cobranga da Concessao Onerosa de Espaco
1. Valor da Concessao Onerosa

O valor mensal da concessao onerosa do espaco é de R$ 595,05 (quinhentos e noventa e cinco reais e cinco centaves). Este valor baseia-se nos custos
estimados de Agua, Esgoto e Energia Elétrica necessarios para as atividades da cantina, visando atender a uma finalidade ptblica do IFBA Campus
Seabra e ndo onerar os precos dos alimentos fornecidos.

A composicdo do valor é a seguinte:
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Parcela Valor (R$)

Agua e Esgoto 92,96
Energia Elétrica 502,09
Valor Total 595,05

2. Metodologia de Calculo e Referéncias
2.1. Energia Elétrica
O valor da taxa de energia elétrica foi mensurado com base na previsdo de uma estrutura fisica minima necesséria as atividades da cantina.
Metodologia de Estimativa:
1. Foi somado o consumo médio mensal em kW de cada equipamento elétrico.

2. O consumo total em kWh foi multiplicado pelo valor unitario do kWh constante na conta de energia elétrica do IFBA Campus Seabra, referéncia
abril de 2025, conforme detalhado no Estudos Técnico Preliminar Anexo III.

2.2. Agua e Esgoto

Para a taxa de abastecimento de agua, foi realizada uma mensuragéo estimada do consumo mensal. O célculo do valor a ser pago, referente a 4gua e
esgoto, utilizou a tarifa por metro ciibico de 4gua aplicada pela Empresa Baiana de Aguas e Saneamento S.A. (EMBASA).

3. Condigdes de Reajuste
O valor da concessdo podera ser reajustado nas seguintes situagoes:

a) Alteragdo no Consumo: Em caso de alteragdo consideravel no consumo de energia ou 4gua pela Contratada. b) Individualizacdo de Medigdo: Em caso
de instalacdo de medidores de consumo individuais. c) Reajuste Tarifario: Reajuste no valor do kWh ou do metro ctibico de dgua por parte das agéncias
reguladoras (aplicagdo automatica).

Procedimento de Variacdo: Havendo alteragdo consideravel no consumo de energia previsto, cabera ao Fiscal do Contrato e a Diretoria de Administracdo
e Planejamento analisar a situacdo e definir se é cabivel a variagdo do valor. Se necessério, apurardo o novo valor a ser cobrado.

Consumo Aferido: Havendo a instalagdo de medidores individuais de consumo de energia elétrica e 4gua, a CONTRATADA passard a pagar o valor
correspondente ao consumo efetivamente aferido.

4. Condigdes de Pagamento e Penalidades

A mensalidade devera ser paga até o décimo dia do més subsequente ao da prestacdo dos servicos, por meio de GRU (Guia de Recolhimento da Unido)
emitida e entregue a Contratada.

4.1. Atraso no Pagamento
O atraso nos pagamentos sujeitard a Contratada a:
® Correcio monetaria calculada pela variacio do Indice Geral de Precos (IGP).
® Multa moratoéria diaria de 0,2% (dois décimos percentuais).
A aplicacdo da multa moratéria ndo impede a aplicacdo de demais sancdes pelo atraso ou falta de pagamento.
4.2. Redugdo da Cobranga

Em periodos de férias discentes, greve, paralisacdo ou suspensao de atividades, ou quaisquer outros acontecimentos que reduzam significativamente o
fluxo de pessoas na unidade, a Contratada terd direito a compensacdo mediante reducdo no valor da concessdo a ser paga.

® Em paralisa¢des que superem 10 (dez) dias corridos, sera cobrado da Contratada apenas 30% do valor mensal da concessao.

Foi elaborado um CARDAPIO BASICO constituido por um Grupo de 25 itens. Para obtencdo do preco médio de cada produto foi realizada pesquisa de
preco em estabelecimentos locais.

Fica a critério da contratada incrementar o cardapio, desde que ndo modifique o preco cobrado pelo cardapio basico, nem deixe de oferecer nenhum
componente ou acessorio que integre o cardapio basico. Os itens descritos na tabela ndo sdo exaustivos, a Contratada podera sugerir produtos a seu
critério desde que aprovados pela Cessionaria.
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Dentre os alimentos componentes do carddpio minimo da lanchonete deverdo estar inclusas opc¢des destinadas a pessoas com necessidades especificas
relacionadas a alimentacdo: doenga celiaca, diabetes, intolerancia a lactose, alergia a proteina do leite e op¢des para vegetarianos.

Para a pesquisa de precos foi observado o art. 5° da IN 65/2021 — SEGES/ ME, sendo realizada utilizando-se como parametros a pesquisa direta com
fornecedores, mediante solicitacdo formal de cotacdo. Segue planilha detalhada no Anexo I

Os precos médios obtidos para cada item deverdo ser utilizados como critério de julgamento para selecdo de um cessiondrio para exercer a atividade de
Lanchonete nas dependéncias do IFBA Campus Seabra. Segue planilha detalhada no Anexo II.

CARDAPIO BASICO

ITEM PRODUTO

1 Pdo de Queijo

2 Pdo francés na chapa

3 P3o francés na chapa

4 Pdo francés na chapa

5 Esfirra com recheio

6 Beiju com recheio

7 Fatia de bolo

8 Pdo tipo pdo delicia

9 Pdo tipo pdo delicia com recheio
10 Sanduiche natural

11 Pizza brotinho

12 Torta salgada

13 Pastel de forno

14 Coxinha de frango

15 Sonho (recheado)

16 Pastel frito, recheado
17 Suco de frutas in natura
18 Café

19 Café com leite

20 Vitamina de frutas com leite
21 Suco de polpa

22 Salada de frutas

23 Beiju simples

24 Beiju com recheio

25 Beiju com recheio
TOTAL

PESO/VOLUME
80g
50g
80g
70g
120g
120g
120g
100g
130g
150g
120g
110g
120g
120g
120g
180g
300ml
100ml
200ml
200ml
300ml
250g
100g
120g
120g

MEDIA (Preco R$)
3,25
2,13
4,13
4,25
4,88
5,75
4,50
3,50
5,00
6,00
4,63
4,88
4,75
5,00
4,25
5,75
3,25
2,13
2,88
4,13
3,00
4,50
4,00
5,75
6,50
106,57
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9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

Sendo invidvel tecnicamente a divisdo do objeto, bem como sua adjudicacdo a mais de um fornecedor, a licitagdo serd formada por um grupo contendo
25 (vinte e cinco) itens constantes no CARDAPIO BASICO a serem ofertados obrigatoriamente pela Contratada/Cessionéria.

O critério de julgamento da proposta é por MAIOR DESCONTO ofertado em relagdo ao preco de referéncia fixado na tabela de precos médios
praticados no mercado local, sagrando-se vencedora a licitante que ofertar o maior desconto e consequentemente o0 menor preco por item do CARDAPIO
BASICO. Sera desclassificada a proposta ou o lance vencedor com valor superior ao preco médio unitario fixado na tabela, ou que apresentar preco
manifestamente inexequivel nos itens. As licitantes deverdo oferecer proposta para todos os itens que compéem o CARDAPIO BASICO.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

Nao foram identificadas contrata¢des correlatas e/ou interdependentes, para o objeto deste ETP.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

Consta no Documento de Formalizagdo da Demanda 55/2025.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacdo

Serd prestado atendimento a comunidade do IFBA Campus Seabra, por meio da oferta de lanches de qualidade seguindo padrdes de alimentagdo
saudavel, atendendo as normas ambientais e sanitarias, a pre¢cos modicos, contribuindo para o desenvolvimento sustentavel e 0 bom andamento das
atividades laborais, de ensino, pesquisa e extensao.

Permitird que a comunidade interna, possa dispor de cantina dentro da institui¢do, proporcionando conforto, descanso e seguranca, na medida em que
ndo precisem sair do Campus Seabra para se alimentarem.

13. Providencias a serem Adotadas

Antes do inicio da execucdo, a fiscalizagdo do contrato convocara a Contratada para uma reunido de implantagdo, a fim de ajustar as obrigacoes
contratuais, estratégias para execucao do objeto, procedimentos de fiscalizacdo e gerenciamento do Contrato, método de afericao dos resultados e
sancdes aplicaveis, registrando os assuntos em ata. A contratada deve fornecer utensilios, eletrodomésticos, mobilidrios e outros itens em quantidade
suficiente para o preparo e comercializacdo de lanches.

14. Possiveis Impactos Ambientais

A CONCESSIONARIA devera se responsabilizar pela observancia das normas ambientas em relacio aos produtos que utilizar durante o periodo do
contrato, bem como o descarte consciente dos residuos. Ademais, devem ser observadas as normas pertinentes a vigilancia sanitaria.

Caso ndo sejam cumpridas todas as normas, a CONCESSIONARIA estara sujeita as sancdes administrativas cabiveis, tanto dos 6rgdos competentes de
fiscalizacdo, quanto por parte da administracdo do IFBA Campus Seabra.
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15. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo.
15.1. Justificativa da Viabilidade

A partir dos estudos elaborados verificamos que a contratagdo é viavel por meio de pregdo eletronico.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

ADIANE SANTOS DO CARMO

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 13/10/2025 as 07:21:30.

ALICE ARAUJO DE SOUZA

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 13/10/2025 as 10:24:39.

MARY VANIA GUIMARAES ALVES

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 13/10/2025 as 09:14:23.

EGNAUDO MENDES ADORNO DE FREITAS

Membro da comissdo de contratagdo
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https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm

1Y
tf Assinou eletronicamente em 13/10/2025 as 08:58:06.

LAURA NETA DIAS DO SACRAMENTO

Autoridade competente

1Y
tf Assinou eletronicamente em 13/10/2025 as 12:49:36.
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